
Focaccia

Antipasti
$8

(Pan Focaccia hecho en casa con una Mantequilla de
Finas Hiervas)

$14

$14

Mozzarella Fritta 
(Queso Mozzarella Frito con salsa tradicional
especial hecha en casa)

Arancini Creoli
(Arancini relleno de Arroz Mampostea’o Criollo)

$18

$26

Arancini della Casa
(Arancini de Risotto, setas y Steak Angus)

Carpaccio Di Manzo
(Carpaccio de Res, Arrúgala, Alcaparras,
Balsámico, Alioli de Aceituna Kalamata y Queso
Pecorino Romano)

$28Carpaccio Di Polpo
(Carpaccio de Pulpo, Arrúgala, Alcaparras y con
un Chimichurri de Pimientos Rostizados)

$20Cozze Al Vino Bianco
(Mejillones Salteados en un Case de Tomate y
Vino Blanco)

FOR SPECIAL MOMENTS



Calamari Fritti

Antipasti
$16

(Anillas de Calamar a la Andaluza y Salsa Tártara)

$14

1 x $3.75 
3 x $12

 6 x $16.00

Crocchete Di Giorno 
(Croqueta del Día, Especial del chef, con Alioli de
Aguacate y Cilantro)

Panzerotti Aglis Spinaci
(Empanadas al Horno, Rellena de Espinaca,
Queso mozzarella y Queso Manchego)

Panzerotti Alla Salsiccia
(Empanadas al Horno, Rellena de Salchicha
Italiana y Panceta Criolla)

FOR SPECIAL MOMENTS

1 x $4.25 
3 x $14.00 
6 x $18.00)



Capresse

insalatas
$18

(Ensalada Capresse, Tomate Heirloom Queso Mozzarella
y Pesto de Albahaca)

$12

$20

Insalta Al Forno
(Lechuga Iceberg con Trozos de Panceta Criolla,
Crutones de Pan de Centeno, Aderezo de Queso
Gorgonzola y Tomate Cherry Confitado)

Burrata Al Melone
(Burrata con Prosciutto, Melón Cantalupe en
Reducción de Vinagre Balsámico y Piñones
Asados)

$12Zuppa Di Fagioli
(Crema de Habichuelas Blancas, Esparragos,
Panceta Criolla y Trufa)

$12Zuppa Di Lenticchie
(Sopa de Lentejas, Chorizo Italiano y Morcilla)

FOR SPECIAL MOMENTS

Minestra



Fettuccine al Mare

pastas
$22

(Fetuccini Pasta, Tradicional Salsa Arrabiata, Camarones
a la Diabla y Queso Parmesano)

$20

$18

Fetuccini a la Vongolé
(Fetuccini Pasta, tradicional salsa marinara y
almeja blanca)

Al Giardinere
(Gñoquis Pastas, Salteados con Zanahorias,
Espinaca, Elote Tierno, Tomate Cherry y un
Toque de Aceite de Ajo Confitado)

$20

$18

Spaghetti Alla Bologñese
(Espaguetti Pasta, Salsa Boloñesa, Queso
Mozzarella y Queso Parmesano)

Al Carbonare
(Papardelle Pasta, Panceta, Cebolla Blanca, Vino
Blanco, Huevo, y Queso Pecorino
Romano)

$22Tortellini Alla Vodka
(Tortellini Relleno de Salmón y Queso Ricota en
Salsa Cremosa de Vodka

$20Lasagña a la Bologñesa
(Lasaña Pasta, Salsa Boloñesa, Tradicional
Bechamel, Queso Mozzarella y Queso
Parmesano)

FOR SPECIAL MOMENTS

I’italiano
(Fusilli Pasta en Salsa Ragú con Salchicha
Italiana)

$18

Spaguetti In Casseruola Di Mare
(Espagueti en Cazuela de Frutos del Mar con una
corteza de Masa de Pizza)

$24



Salmone Al Limone

piatti principali
$28

(Salmón al Limón con Papa al Romero)

$32

$38

Pesce Fresco
(Pesca Fresca del Día con Acompañante de su
Selección)

Occhio Di Manzo Al Forno 1lb
(Rib Eye con Majado de Viandas y Reducción de
Vino Tinto)

$32

$24

Polpo Alla Fiorentina
(Tentáculo de Pulpo Español a la Florentina y Pure
Rústico de Papa Russet)

Milanese Ripiena
(Milanesa de Pollo Rellena de Queso Provola y
Jamón Serrano en Salsa Blanca)

$34Bistecca Al Forno 14oz
(Churrasco Angus al Horno)

FOR SPECIAL MOMENTS

Ossobucco Alla Creola
(Osobuco de Ternera a la Criolla)

$38

Taglio Di Ascia 3lbs
(Tomahauk Angus al Horno) Incluye 4 Complementos

$130

Portineria Di Manzo 2lbs
(Porter House Angus Al Horno) Incluye 4 Complementos

$70

Wellington Di Fileté Migñon 10oz
(Filete Minon al Estilo Wellington)

$42



Verdure al Forno

compagni

$6
(Vegetales Mixtos Salteados, Pasados por el Horno)

$6

$7

Patate Dolci Al Forno
(Batata Mameya, al Horno)

Risotto Al Funchi
(Risotto de Setas Portobello)

$8Risotto Al Funghi Fartufati
(Risotto de Setas Portobello Trufado)

$6Pasta Alfredo

$6Puré di Patate 
(Pure de Papa Russet)

FOR SPECIAL MOMENTS

Patata Al Rosmarino 
(Papa Cambray en Aceite de Romero y Especias)

$6

Fritti Melanzana Zucchine Saltate in
Padella
(Canelones de Berenjena rostizada rellenos de
Zuchini y Yellow Squash al Sartén)

$8

(Fettuccine Pasta, Mantequilla y Queso Pecorino
Romano Rayado)

$7Risotto
(Risotto Tradicional)



Dolce

Guava Cheesecake $9

$9

$7

Torta a Strati di Mousse al Cioccolato
(chocolate cake, chocolate mousse layers, mascarpone coffee mousse
layer) 

Bongolini con Zucchero a Velo
(Powdered sugar, raspberry and blackberry sauce)

$9Flan di Mandorle
(Flan de queso y almendra con crocante de almendras) 

$9Torta all'ananas al Cocco
(Coconut pineapple cake with coconut merengue) 

FOR SPECIAL MOMENTS


